Borrelhapjes

Onderstaande hapjes serveren wij tot 17:00 uur

Kaas - worst - olijf
Bitterballen (7 stuks)

Portie gemengde snacks (15 stuks) @

Vegetarische bitterballen (7 stuks)

Gebak, pannenkoek
& wafels

Onderstaande gerechten serveren wij tot 17:00 uur
Assortiment van gebak
Poffertjes met poedersuiker

Pannenkoek met boter en suiker/stroop
Pannenkoek met appel suiker/stroop

Pannenkoek met spek suiker/stroop

Wafel met boter en suiker

Wafel met slagroom

Wafel met vanille-ijs en slagroom
Wafel met kersen/aardbeien (seizoen)
en slagroom

Wafel met kersen/aardbeien (seizoen)

vanille-ijs en slagroom

Lunchgerechten

Onderstaande gerechten serveren wij tot 17:00 uur

BROODJES* Baguette Oerbrood
wit/bruin  wit/bruin

Oude kaas de luxe 4.90 6.25
Karakteristieke oude kaas met garnituur

Martino gezond 6.95 6.50
Préparé, martinosaus, mayo, ui, sla, ei, augurk, en tuinkers

Gezond 5.30 6.00
Kaas, ham, komkommer, augurk, tomaat, ei en sla

Gerookte kip 1.25 8.05
Kipfilet, pestomayonaise, rucola, rode ui,
tomaat en pijnboompitjes

Brie 1.25 8.05
Veldsla, brie, honing, walnoot

Surimi/krabsalade 5.95 6.75
Surimi-krabsalade, sla, ei, tomaat en tuinkers

Broodje smokey pulled pork 9.25 10.05
Ciabatta, pulled pork vlees, smokey BBQ saus, jalapeno,
sla en koolsalade

HUISGEMAAKTE CROQUES*

(VAN WIT/BRUIN BROOD, MEERGRANEN BRUIN OF OERBROOD WIT)
Croque Monsieur Ham en kaas 4.15
Croque Madame Ham, kaas en ei 4.65
Croque Hawai Ham, kaas en ananas 5.25
Croque Italiano Mozzarella, salami, pesto, tomatensalsa 7.50

EIERGERECHTEN* (MET 3 WITTE OF BRUINE BOTERHAMMEN)

Uitsmijter ham/kaas 8.25
Omelet naturel 5.90
Omelet ham/kaas 6.95

Personeelskorting geldt op gerechten gemarkeerd met *

Truffinoweg 2 - 4561 NT Hulst
Tel: +31 (0)114-381226 - E-mail; info@brasserietruffino.nl

006

Wie beschikt over een Instagram en/of Facebook account
mist nooit het laatste nieuws van Brasserie Truffino.

Of dat nu over onze activiteiten gaat of over de “week- en
maandsuggestie”.

Maandag 10:00 tot 18:00 uur.
Keuken: 11:30 tot 17:00uur.

Dinsdag t/m zondag 10.00 tot 20.00 uur.
Keuken: 11.30 tot 19.00 uur.

Wij heten u van harte welkom in onze brasserie.

Laat u verrassen door onze uitgebreide kaart
en wisselende dag-, week- of maandgerechten.

Om u vlot van dienst te kunnen zijn, vragen wij u om bij
een gezelschap vanaf 10 personen maximaal drie keuzes
te maken uit onze hoofdgerechten.

Wij hanteren één rekening per tafel.

Heeft u een allergie?
Meld het ons!

S O e @



Dranken

FRISDRANKEN

Coca cola / Coca cola zero

Fanta / Sprite / Cassis

Bitter lemon / Tonic

Fuze Tea / Fuze Tea Green
Chaudfontaine rood / blauw
Zeeuwse Appelsap / Jus d'orange
Tomatensap

Chocomel / Fristi

BIERSOORTEN

Java van het vat

Java fles 25 cl.

Java Kriek

Palm

Zeeuwse Witte

Koninck

Duvel

Leffe blond / donker
Kasteelbier tripel / donker
La Chouffe / Mc Chouffe
Biertje van de maand
Radler Citroen 0.0%
Leffe blond 0.0%
Jupiler 0.0%

BINNEN-EN BUITENLANDSE GEDESTILEERD
Whisky / Cognac / Calvados

Gin

Gin tonic

Campari / Licor 43

Amaretto

Jagermeister / Schrobbelér

Jonge Jenever / Wortegemse / Vieux
Advocaat

Advocaat met slagroom

Wijnen

Huiswijn wit / rood / rosé
Alcoholvrije wijn wit / rood
Huiswijn fles wit / rood / rosé

Aperitief

Port wit / rood
Sherry medium / dry
Martini wit / rood

Warme dranken

Koffie
Espresso
een sterk kopje koffie

Cappuccino
espresso met gestoomde melk

Latte Macchiato
1/3 espresso 1/3 melk en 1/3 melkschuim

Irish Coffee

Irish Whiskey, bruine suiker, koffie en slagroom

Spanish Coffee
Licor 43, koffie en slagroom

Diverse soorten Lipton thee

Warme chocomel
Warme chocomel met slagroom

Brasseriegerechten

Onderstaande gerechten serveren wij tot 19:00 uur

VOORGERECHTEN (GESERVEERD MET OERBROOD)
Soep van de dag

Mandje brood met smeersels

Salade met gebakken geitenkaas ¢
Geitenkaas, meloen, grapefruit, honing en
saladegarnituur

Garnalenkroket (2 stuks) 15.95
Garnalenkroketten, saffraan mayonaise en saladegarnituur

Salade van gerookte kip 13.95
Gerookte Kip, ansjovis, zongedroogde tomaat en
pestodressing

Gebakken scampi’s (7 stuks)
met saffraan in de knoflookroomsaus

HOOFDGERECHTEN
Dagschotel
Weekgerecht van de chef

Vlaamse stoverij
met salade en frites

Gevulde kipfilet met Boursin
geserveerd op een bedje van gebakken ui, paprika
en champignons, salade en frites

Runder entrecote (200gr)
met gebakken oesterzwammen, salade en frites

Vispannetje
gemengde vis in tomatensaus uit de oven

met salade en frites

Gebakken zalm met witte wijnsaus
met venkel, cherrytomaat en aardappelgratin

Botervis op een bedje van spinazie
met citroenbotersaus en aardappelkroketjes

Brasseriegerechten

Onderstaande gerechten serveren wij tot 19:00 uur
VEGETARISCHE HOOFDGERECHTEN @

Gevulde portobello met geitenkaas
met zongedroogde tomaat uit de oven
geserveerd op een bedje van spinazierisotto

Lasagne
met aubergine, courgette en mozzarella

Vega loempia
met salade en frites

KINDERMENU
Onderstaande gerechten uitsluitend voor
kinderen t/m 12 jaar

Frites met een snack, appelmoes en een ijsje
Keuze uit frikandel, vleeskroket, kipnuggets

Spaghetti Bolognaise

Dessert

Het Kalfje

1 bol vanille-ijs met slagroom, nootjes- of discodip
Dame Blanche 6.45
Vanille-ijs, chocoladesaus en slagroom

Warme apfelstrudel 6.55
Warm appelgebak met kaneel-ijs en slagroom

Créme Brilée 4.25
Créme Brdlée en vanille-ijs 6.25
DessertBord met franse kazen 8.95
3 verschillende Franse kazen met een stukje notenbrood




